
S O N  A N T E M  
A L B A  2 0 2 2

I G P  M A L L O R C A

E S TA  M E Z C L A  D E  B L A N C O S  E S  L A  E X P R E S I Ó N  M Á S  C O M P L E TA 

D E  L A  C O M P L E J A  G E O L O G Í A  D E  N U E S T R A  F I N C A  Y  D E L  C L I M A 

M A R Í T I M O  D E  M A L L O RC A .  E N  M A L L O RQ U Í N ,  E L  D I A L E C T O  D E 

L A  I S L A ,  A L B A  S I G N I F I C A  B L A N C O,  A M A N E C E R  Y  L U Z .

U B I C A D O  E N  L A S  L A D E R A S  D E  L A S  M O N TA Ñ A S  M A L L O RQ U I N A S  D E S D E  1 6 9 3 .

C U LT I VA D O  Y  P RO D U C I D O  P O R  L A  FA M I L I A  L I D B Y  ·  S O N A N T E M A L A RO. E S

A Ñ A DA  2 0 2 2 

Las lluvias tan necesarias comenzaron el año y recargaron significativamente los niveles 

de agua subterránea. La primavera temprana fue seca y soleada, allanando el camino 

para una temporada de floración perfecta. El follaje exuberante y abundante ayudó a 

proteger las uvas durante los calurosos meses de verano. Las uvas se cosecharon con un 

equilibrio perfecto entre finales de julio y finales de agosto. La cosecha de 2022 se puede 

describir como animada, bien equilibrada y llena de energía.

V I T I C U LT U R A  Y  E L A B O R AC I Ó N  D E  V I N O S

Alba está elaborado con uvas Chardonnay al 100% provenientes de cuatro parcelas 

diferentes y cinco clones distintos plantados en 2019. Los suelos calcáreos de Son Antem 

aportan un borde vibrante y mineral al vino, mientras que el sol mallorquín añade una 

pizca de cremosidad a la textura. Las uvas fueron cosechadas a mano temprano en la 

mañana, cuando el aire estaba fresco, y luego prensadas en racimos enteros. El mosto 

fermentó con levaduras naturales en barricas de roble ligeramente tostado de diferentes 

tamaños y procedencias: fudre nuevo de 3,000 litros y uno usado de 1,500 litros 

de la cosecha anterior. El vino envejeció en estas mismas barricas durante diez meses 

adicionales.

N O TA S  D E  C ATA

Alba es un blanco de cuerpo medio, sutil y elegante con una fina elevación de acidez y 

una ligera textura cremosa. Manzanas amarillas y frutas de hueso amarillas juegan 

armoniosamente con cítricos maduros, flores blancas carnosas y un toque de roble. El 

final es largo y puro, con una mineralidad bien definida y agradable.

HAZ  CL IC  AQUÍ  PARA 
DESCARGAR  LA  IMAGEN
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(certificado en septiembre de 2022)

1 2,5  % 


